JEUDI 03 OCTOBRE 2024
Menu du Territoire

Academie de Versailles

Entrée

Salade de lentilles, ceuf poché,

vinaigrette a la moutarde douce
Plat

Saute de Volaille BBC, chitaignes et
champignons de Paris

Accompagnement :

Purée de pomme de terre et potimarron
Endive confite

Dessert

Giteau aux poires et vanille, creme fouettée

Un menu élaboré par :
Hubert Duchenne - Restaurant H, Paris (75)

Organisé par legrandrepas.fr
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