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Entrée

Légumes croquants, sauce Vitello Tonnato et ses pickles

Plat 

Poitrine de porc confite, sauce barbecue 
à la moutarde de Charroux

Pommes grenailles, fleur de Thym

Fromage

Baronne de Néris

Dessert
 

Mousse de fromage blanc, miel de Pays, 
coulis de mûres et son craquou

Un menu élaboré par : 
Julien Chabozy - Chef au restaurant Côtés Toqués, Néris-les-Bains (03)

Menu du Territoire Allier

JEUDI 03 OCTOBRE 2024

GROUPEMENT DES HÔTELLERIES
& RESTAURATIONS DE FRANCE


