JEUDI 03 OCTOBRE 2024
Menu du Territoire

Loire & Haute-Loire

Entrée

Oeuf parfait, gratin de courge muscade aux noix
d’Ardeche et chitaignes, fourme de Montbrison

Plat

Paleron de veau confit, jus carotte badiane,
ripée stéphanoise a lestragon

Dessert

Pommes du Pilat fagon tiramisu au sarrasin,

biscuit au sureau
Un menu élaboré par :
Sylvain Roux - Chef du restaurant Chateau Blanchard,
Chazelles-sur-Lyon (42)
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